


Cheese burger 150gr [Cheddar, pepinillo encurtido, cebolla y 
mayo de jalapeños] _ 14,90€
Ribs BBQ Gaudí _ 17,90€
Entrecote de lomo alto 300gr _ 26€
Hereford rib-eye 350gr _ 29€
Chuletitas de cordero lechal _ 26€

*Nuestros platos van acompañados de patató y pimientos de padrón*

Tartar de tomate y aguacate con vinagreta de cilantro _ 13,90€
Ceviche de salmón y vieira _ 19€
Jamón Iberico de Bellota 90gr [Con pan y tomate] _ 21€ 
Tartar de atún,  aguacate y mango _ 19,90€
Sinfonía de tomates con pesto rojo y búfala _ 16€
Pimientos de padrón con ralladura de naranja _ 8,90€
Croquetas de jamón Ibérico Bellota [5 uds] _ 13,90€
Bravas estilo Gaudi con salsa de chipotle y alioli _ 9,90€ 
Taco de berenjena confitada, cecina de León y parmesano _ 14,90€
Bastoncitos de berenjena y miel de caña _ 9,90€
Canelón de pollo campestre y bechamel con setas y trufa _ 15€
Ensalada de tomate Mallorquín, ventresca de Bonito y cebolleta _ 13,90€
Cola de gambas salteadas con ajo y guindillas _ 15,50€
Chipirones fritos con mayo de cítricos y ralladura de lima _ 13€
Pica pica de sepia tradicional _ 12,90€
Pulpo la brasa con puré trufado y pimiento de La Vera _ 22€
Zamburiñas, ajo y perejil [3 uds] _ 13€
Boquerones fritos _ 14,90€
Pan casero, alioli y olivas [p.p] _ 2,10€

¿Compartimos?...

Tapas...

Arroz de marisco [Gamba, mejillón y sepia] _ 19,90€
Arroz de montaña [Pollo, costilla y alcachofa] _ 19,90€
Arroz de bogavante [min. 2 pax] _ 26€/p.p.

Tarta cremosa de queso _ 8€
Tiramisú al Disaronno _ 8€
Gató de almendra Mallorquín _ 8€
Brownie de oreo _ 8€

Dulce tentación...

Arroces...





150gr Grilled Angus burger [Cheddar, pickle, onion and 
jalapeño mayo] _ 14,90€
Gaudí BBQ ribs [Pork ribs over roasted potato] _ 17,90€
Entrecote 300gr _ 26€
Hereford rib-eye 350gr _ 29€
Grilled suckling lamb chops _ 26€

*Our dishes are accompanied by potatoes and padrón peppers*

Avocado and tomato tartar with coriander vinaigrette _ 13,90€
Salmon and scallop ceviche _ 19€
Acorn-fed Iberian ham 90gr [With bread and tomato] _ 21€
Tuna, avocado and mango tartar _ 19,90€
Symphony of tomatoes with red pesto and buffala _ 16€
Padron peppers with orange zest _ 8,90€
Acorn-fed Iberian ham croquettes [5 units] _ 13,90€
Gaudi style bravas with chipotle sauce and aioli _ 9,90€
Candied eggplant taco, Leon cured meat and 
grated parmesan _ 14,90€
Eggplant sticks and sugar cane honey _ 9,90€
Free-range chicken and bechamel sauce canneloni with
mushrooms and truffle _ 15€
Mallorcan tomato salad, tuna belly and spring onion _ 13,90€
Sautéed prawn tail with garlic and chillies _ 15,50€
Fried squid with citrus mayo and lime zest _ 13€
Cuttlefish pica pica [Traditional Majorcan dish] _ 12,90€
Grilled octopus with truffled puree and La Vera pepper _ 22€
Scallops with garlic and parsley [3 units] _ 13€
Fried anchovies _ 14,90€
Homemade bread, alioli and olives [price per person] _ 2,10€

¿To share?...

Tapas...

Seafood rice [Prawn, mussel and cuttlefish] _ 19,90€
Mountain rice [Chicken, rib and artichoke] _ 19,90€
Lobster rice [min. 2 pax] _ 26€/price per person

Creamy cheesecake and fruit topping _ 8€
Disaronno tiramisu _ 8€
Mallorcan almond cake _ 8€
Oreo brownie _ 8€

Sweet Temptation...

Rice...


